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Fiir mich, fiir dich.
Mit KAISER.
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S Beerengarten
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AUSSTECHER.
‘ - Da wird jeder Anlass
zum Fest fir kleine,
feine Back- und
Platzchen-Kreationen.

DIE SERINGFORM MIT DEM
VERSCHLUSS, DER GANZ STCHER
KLTCK MACHT - SAFECLICK

AN

La Forme
Plus

Eine Vielfalt an Formen und Grof3en,
die eines gemeinsam haben: perfekte
Antihafteigenschaften durch die kera-
mische Beschichtung KAIRAMIC®.

40

DEKORIEREN.
Wie Sie mit

kreativen Deko-Ideen
lhren Kuchen oder
Torten das i-Tupfel-
chen aufsetzen.

MLT ELNER BUNDFORM BEKOMMEN
AUCH ELNFACHE RUBRTEL6-KUCHEN
DIE PERFEKTE WELLE.

22
Inspiration

Der Name ist Programm: Einfach,
sicher und mit jeder Menge Raum
fiir eigene Ideen und Kreativitat.



EIN KLASSTKER UNTER DEN BACKFORMEN:
SPKINGFOKM MIT ROHRBODEN.

MIT
e Gefullter e

58 T Zitronen-
Classic Maracuja-
I-!ier !(ommt jede.r Kuch.en einfach in die Ku c h e n

richtige Form, leicht wieder raus und
danach ist alles blitzschnell blitzblank. [

r
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REzep!

Form des |
Jahres

LT

HERZHAFTER GENUSS.
Ob GemUse, Fleisch oder
Kartoffelecken - mit
DripTec nach Herzenslust
fettreduziert backen.
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LA FORME PLUS

Extra schwere
Qualitat

e D

Schnittfester
Emaille-Boden

Original SafeClick-
Verschluss

e

Perfekte KAIRAMIC®-
Antihaftbeschichtung

Sicherer
Auslaufschutz

Einzigartige Qualitat bis ins kleinste Detail — La Forme Plus ist dank perfekter Antihafteigenschaften

fur hochste Back-Anspriiche gedacht und gemacht. Darauf gibt KAISER sogar 10 Jahre Garantie!

Beerengarten

Zutaten

Fiir den Mandel-Riihrteig 300 g weiche
Margarine/Butter, 175 g Zucker, 1 Pck.
Bourbon-Vanille-Zucker, 1 Pr. Salz, 6 Trop-
fen Bittermandelél, 5 Eier (Gr. M), 400 g
Weizenmehl (Type 405), 100 g gem. Man-
delkerne, 1 Pck. Backpulver, 80 ml Milch

Fiir das Beeren-Topping (Sofie) 300 g
TK-Beerenmischung (aufgetaut), 40 g
Zucker, 4 EL Amaretto

Fiir die Amaretto-Ricotta-Fiillung
150 g Zucker, je 1 Pck. Sahnesteif u.
Bourbon-Vanille-Zucker, 1 Pr. Salz,
400 g Ricotta, 500 g Magerquark,
ca. 6 EL Amaretto

Fiir die Garnitur (nach Belieben)
150-200 g frische gemischte Beeren,
6 essbare Bliiten, 1-2 Stiele frische
Minze oder Zitronenmelisse

Praktische Helfer

1. Backofen auf 170 °C (Umluft 150 °C)
vorheizen. KAISER La Forme Plus Spring-
form mit Rohrboden fetten und mit Mehl
ausstreuen.

2. Margarine, Zucker, Vanille-Zucker, Salz
und Bittermandeldl in einer Rihrschissel
mit Handmixer oder Kichenmaschine 5
Min. auf hochster Stufe cremig schlagen.
Eier nacheinander ca. %2 Min. auf hochster
Stufe einrthren. Mehl, Mandeln und Back-
pulver mischen und in 2 Portionen zusam-
men mit der Milch kurz auf mittlerer Stufe
unterriihren. Teig mit Hilfe eines KAISER
Perfect Teigschabers in die vorbereitete
Form geben und glattstreichen. Kuchen
auf mittlerer Schiene 40-45 Min. backen.
Aus dem Ofen nehmen und auf einem Ku-
chengitter mind. 8 Std. ruhen lassen. Mit
einem Messer an den Randern entlang-
fahren, Kuchen aus dem Springformrand
l6sen und stlrzen.

3. Beerenmischung mit einem Stabmixer
fein pdrieren und dann durch ein grobma-
schiges Sieb streichen. 3 EL fur die Fullung

abnehmen und zurlckstellen. Rest mit
Zucker und Amaretto verriihren. Beeren-
Topping kalt stellen.

4. Zucker, Sahnesteif, Vanille-Zucker und
Salz in einer Ruhrschissel mit einem
KAISER Perfect Schneebesen mischen. Ri-
cotta, Magerquark und die zurtickgestellten
3 EL Beerenmark zugeben, sofort zu ei-
ner geschmeidigen dickflissigen Masse
verrihren. Den Mandel-Kuchen harizontal
durchschneiden. Den oberen Boden in die
saubere Springform legen. Schnittflache
mit 2-3 EL Amaretto betraufeln und %
oder 1/3 Ricotta-Fillung darauf verteilen.
Auf gleiche Weise mit den nachsten Boden
verfahren. Zum Schluss den unteren Boden
auflegen. Kuchen mind. 4 Std. kalt stellen,
danach mit einem Messer an den Randern
entlang herauslosen, auf eine Tortenplatte
stlrzen (Rohrboden nach oben abziehen)
und mit BeerensoBe UbergieBen, sodass
sie an den Seiten runterlauft.

5. Mit Beeren, essbaren Bluten und Krau-
terblattchen garnieren.

o~
Springform Teigschaber Schneebesen Teigrolle Spritzbeutel Kuchen- und
mit Rohrboden 230066 6051 (33 x 5,5cm) 230066 6112 (355 x55cm) 23 0066 6181 (49 x 7,5cm) 23 0066 2824 (40cm) Tortenheber

23 0063 8010 (@ 26 cm) 23 0066 6099 (@ 28cm)
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Findet ganz sicher auf Anhieb viele Fans:
der neue Original SafeClick Verschluss
im KAISER Design. Im Vergleich zu
seinem Vorgdnger ermdglicht er 20 %
leichteres Offnen und SchlieBen und opti-
miert mit 40% groBerer Griffflciche auch
die Haptik. Nattirlich eignet er sich fiir
Rechts- und Linkshédnder gleichermalen.




LA FORME PLUS

Alles fiir Ihr formvollendetes Finish, fiir die Sahnehdubchen auf Kuchen, Torten und

Cup Cakes, Ausstecher fiir alle nur erdenklichen Anlédsse und natiirlich Backformen

in einzigartiger Qualitit, die bis ins kleinste Detail durchdacht sind - all das hat bei
KAISER einen Namen, der fiir sich spricht: La Forme Plus.

LA FORME PLUS

... Perfekte KAIRAMIC®

Antihaftbeschichtung R Extr; schwere
\/ R Qualitat

Lseese Extra breiter

Auslaufschutz
SafeClickK: Komplett zu

6ffnen durch leichtgéngigen
Verschluss mit extra groBer
Griffflache. Fur Links- und

Rechtshander.
. : )
Springform mit
Tortenplatte
- 23 0063 8140 (0 26 cm)
—— - Original SafeClicK Verschluss
: - GroBe 26cm
Schnittfeste Servierplatte
in Porzellan-Optik
Springform Springblech konisch Springform mit
230063 8027 (0 28cm) 23 0063 8096 (0 32 cm) Rohrboden
- Original SafeClicK Verschluss - Original SafeClicK Verschluss 250065 8010 (0 28cm)
- GroBen 20, 24, 26, 28 und 30cm - GroBen 30 und 32cm - Original SafeClicK Verschluss

- GroBen 26 und 28cm

Springform Springform Springform
rechteckig quadratisch Konigskuchen

230063 8072 23 0063 8089 230063 8126

— Original SafeClicK Verschluss - Original SafeClicK Verschluss — Original SafeClicK Verschluss
- GroBe 35 x 24cm - GroBe 24 x 24cm - GroBe 30 x 11cm

10 JAHRE GARANTIE MADE IN
GERMANY | ¢
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HTER HABEN WIR ETNE REH-
RUCKENFORM VERWENDET.




Frankfurter Kranzform
230063 7242*

- Extra hoher Rand
- GrofBe 26cm

Konigskuchenform
230063 7136 (30cm)*

— Abgerundete Ecken und Kanten
- GroBen 25 und 30cm

Obstbodenform

230063 7105 (0 28cm)*

- Ausgestellter Griffrand
- GroBen 28 und 30cm

Tarte- und Quicheform
rechteckig
230063 7457*

—  Praktischer Hebeboden
- GroBe 35 x 13cm

Bundform Gugelhupfform

23 0063 7150* 230063 7167*

- Extra hoher Rand - Extra hoher Rand
- GroBe 22 cm - GroBe 24 cm

. GleichmaBige
Warmeverteilung

Tortelettform T

230063 7334 (0 12cm)*

Extra schwere
Qualitat

- Ausgestellter Griffrand
- GroBe 12cm

Perfekte KAIRAMIC®-

Antihaftbeschichtung
Tarte- und Quicheform Rehriickenform
230063 7259 (0 28cm)* 230063 7235*

- Praktischer Hebeboden - Ausgestellter Griffrand
- GroBen 24, 28 und 32cm - GroBe 30cm

Pie-, Pizza-, Backblech Brotform
230063 7228 23 0063 7204 (30cm)

- Schnittfeste Emaille-Versiegelung - Sauerteigbestandig
- GroBe 30cm - GroBen 30 und 35cm

10 JAHRE GARANTIE MADE IN
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100% Lebensmittelechtes
Platin-Silikon

Stabil und flexibel,
schonend zu allen
Oberflachen

F.

Ergonomische
Formgebung

Teigschaber
23 0066 6051 (33 x 5,5cm)

- Spllmaschinenfest
- GroBen 31 x 4 und 33 x 5,5cm

Kochléffel
230066 6136

- Spulmaschinenfest
- GroBe 30 x 5cm

Kuchen- und Tortenheber
230066 6129

- Spulmaschinenfest
- GroBe 28,5 x6,5cm

Teigsrachtel-Set,
2-teilig
23 0066 6082
- Inhalt:
1 x Teigspachtel mit Silikonlippe,
1 x Kuchengarnierer mit grober und
feiner Zahnung
- Spulmaschinenfest

10

Brat- und Backpinsel
23 0066 6013 (25 x 4cm)

- Spulmaschinenfest
- GroBen 25 x 3,5 und 25 x 4cm

7
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Schneebesen
230066 6112 (35,5 x5,5cm)

- Spulmaschinenfest
—  GroBen 26 x 4,5 und 35,5x5,5cm

—

Kuchen- und Tortenheber
23 0066 6099

- Mit Schnittkante
- GrofBe 28cm

Teigrolle

230066 6181

- Ergonomische Griffe
—  GroBe 48,5 x7,5cm

e Rostfreier Edelstahl

Pfannenwender
230066 6143

- Spulmaschinenfest
- GroBe 34 x 6cm

@ Einhand-Mehlsieb

230066 6273

- Perfekte Profi-Qualitat aus rostfreiem Edelstahl
- GrofBe 21 x 10cm

r~

Glasurmesser/Winkelpalette
23 0066 6075 (41 x 3,5cm)

- Spulmaschinenfest
— GroBen 41 x35und 25x 1,5cm

X

rFarl

Profi Spritzbeutel-Set,
7-teilig
230066 6150
- Inhalt:
1 x Spritzbeutel 40 cm
1 x Adapter fir Spritztiillen
5 x verschiedene Tillen
- Spulmaschinenfest

German
Design Award

SPECIAL
MENTION 2015
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NERDEN, WENN MAN STE MIT ELNEM FLAMBIEE
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Spritzbeutel

23 0066 2824 (40cm)

- Kochfeste Baumwolle
- GroBen 30, 35 und 40cm

\®

Fiilltiille

23 0066 2305

- GroBe 4mm

Lochtiille

23 0066 2343 (GroBe 4)

- GroBe 1 - 4mm
GroBe 2 - 7mm
GroBe 3 - 9mm
GroBe 4 - 11mm
GroBe 5 - 13mm

‘,l
Rosentiille

- GroBe 16 mm

rd
o
.
-

Adapter fiir
Spritzbeutel

23 0066 2794

- Problemloser Tillenwechsel
- Passend fur alle Spritzbeutel
und Tallen

Sterntiille

23 0066 2398 (Grofe 4)

- GroBe 1 - 5mm
GroBe 2 - 8mm
GroBe 3 - 11mm
GroBe 4 - 13mm
GroBe 5 - 16mm

le

Rosettentiille
230066 2510

- 6-zackig, 15mm
23 0066 2527

- 8-zackig, 17mm

o

Kronentiille
23 0066 2497 (Grole 4)

- GroBe 1 - 5mm
GroBe 2 - 8mm
GroBe 3 - 10mm
GroBe 4 - 12mm
GroBe 5 - 15mm

Perfekte Profi-Qualitat

Garnier- und
Cremespritzen-Set

230066 6174

- Inhalt: 1 x Garnier- und Cremespritze
1 x Adapter fur Tullen
5 x verschiedene Tillen
- Spulmaschinenfest

Sterntiille
geschlossen
23 0066 2442 (GroBe 4)

- GroBe 1 - 6mm
GroBe 2 - 8mm
GroBe 3 - 11mm
GroBe 4 - 13mm
GroBe 5 - 16mm

Sternbandtiille

23 0066 2602

- GroBe 16 mm

Blattertiille

230066 2572

- GroBe 12mm
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Freude pur!

Ob Klassiker wie Weihnachten,
Geburtstag oder Hochzeit, aber auch
Valentinstag oder WM-Party — die
vielfaltigen und fantasievollen Aus-
stechformen sind in jedem Fall ein
Must-have fur alle Platzchenfans.
Einfach, schnell und absolut prazise
Teig ausstechen und danach ab in die
Spulmaschine. Freude perfekt!

Passende Formen finden
Sie ab Seite 16.

s 5



AUF DIE PLATZCHEN,
FERTIG, LOS!

Da macht Platzchen backen nicht nur an Weihnachten der ganzen Familie Spaf. Mit KAISER
Ausstechformen ist es kinderleicht Abwechslung in das Backen von Platzchen zu bringen. Denn
es gibt eine fast endlose Auswahl an Ausstechformen zu einer Vielzahl von Themen. Und mit
farbigem Zuckerguss, Niissen und Fondant sind der Kreativitat beim Dekorieren keine Grenzen

gesetzt. Also: Auf die Platzchen, fertig, los!

+ + + + + +
[ ]
(@ Soccer! ® Tea Time
Anpfiff fir echte Backfans — mit den FuBball-Ausstechern Eine Teestunde ohne Geback? Unvorstellbar.
versiiBen Sie jede Halbzeitpause und lassen Fan-Herzen Ob fir zu Hause oder als Mitbringsel — zaubern Sie
hoher schlagen. Auf geht's! Olé Olé ... die zum Teegenuss passenden Platzchen!

Hallo Baby! @ Trend!
Ein ganz besonders stBes Ereignis, das gefeiert werden Sie kommen und sie gehen wieder — Trends!
will. Ganz nach dem Motto: ,Schon, dass du da bist” — Daher am besten festhalten: mit Ausstechmotiven

ich sag’s mit Platzchen. fr ungewdhnliche Platzchenformen. Total trendy!

15



AUSSTECHER

Mit den KAISER Ganzjahres-Ausstechern gibt es keinen Grund mehr nicht zu backen.
Da wird jeder Anlass zum Fest mit kleinen, feinen Back- und Pldtzchen-Kreationen.

Geburtstagstorte

23 0060 7658

O
s

Bonbon
230060 1908

Hochzeitstorte
23 0060 5050

Trau Dich!

23 0060 6668

I

Sektflasche

230060 1854

posres
™
it

Luftballon

230060 5432

N

L
P

Trau Dich!

("
[a]
=2
c
¥

23 0060 5814

Trau Dich!

Kirche
230060 4756

g

&=

5

Geschenk
23 0060 4688

—

23 0060 4442

Sektglas

23 0060 6040

Trau Dich!

Brautpaar
230060 3452

Schleife

230060 5678

L
[ Aites el |

Euro
230060 2875

c N

Trau Dich!

Zylinder

230060 7108

-/

Ehering

230060 5746
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Herz
230060 9188

Viel Gliick!

Pilz

230060 5500

GroBe ca. 8cm,
mit und ohne
Auspragung

Formstabiler
Edelstahl

,(
)
B

Tierisch Lecker!

Eichhérnchen
23 0060 8884

<>

Alles Liebe!

Kussmund
230060 5128

Viel Gliick!

Schwein
23 0060 5982

Leichtes Herauslosen
des Teigs

Spulmaschinenfest

3

Tierisch Lecker!

Bar
230060 7344

Alles Liebe!

Geschwungenes Herz

230060 4824

Viel Gliick!
Kleeblatt

230060 1625

\
S

LEVGN:E

o

Schnuller
230060 1472

<

Hallo Baby!

Strampler
23 0060 6736

Tierisch Lecker!

Pinguin
230060 3520

e

T RN
N

Alles Liebe!

Doppelherz

230060 3766

Viel Gliick!

Hufeisen
230060 2080

L

Babyflasche

230060 3216

Hallo Baby!

Kinderwagen
23 0060 2530

n*’g
Tierisch Lecker!

Fuchs
23 0060 1526
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Tierisch Lecker!

Katze
230060 7580

Tierisch Lecker!

Hund

230060 7726

Sternschnuppe
23 0060 9706

Stern
23 0060 4206

=

1
J)J.-""u

l|I

e

Ef\

230060 8952

Pfefferkuchenmann
230060 1458

Paul

23 0060 9492

Weihnachtsmann
23 0060 3070

(/::-
ffED\E
()

Lowe
230060 2912

Weihnachts-
mannmiitze
23 0060 2820

?}{E{“.F

’I:;J ﬁ;&

Eiskristall

23 0060 1489

Schaukelpferd

23 0060 9560

BT
Fs %,

Yo
.‘-.-'-II‘-:‘-‘\-I

__,d—_
P
|
"

Tierisch Lecker!

Kuh

230060 2844

Glocke

230060 9010

Tannenbaum
23 0060 2394

q
\
T

Schneemann
23 0060 9638




Tea Time!

Tasse
230060 0833

1<

Frohe Ostern!

Kiiken
230060 0499

Frohe Ostern!

IG@

Tulpe

23 0060 0635

Trend!

a

Sprechblase

230060 0628

FuBball

23 0060 1205

.

23 0060 0864

.

Frohe Ostern!

Hase
23 0060 0437

Frohe Ostern!

Gebrochenes Ei

2300600611

>

Trend!

Totenkopf
mit Schleife
23 0060 0857

FuBballschuh

230060 1168

Spulmaschinenfest

Cupcake

230060 0994

Leichtes Herauslosen
des Teigs

S N

Daumen
230060 0383

FuBballtrikot

230060 1144

\
y

Tassenloffel
230060 0642

Formstabiler
Edelstahl

Einhorn
23 0060 1229

Pokal

23 0060 0697






INSPIRATION

Modernes
geometrisches Design

Perfekte
Formgestaltung

2R

DIE KAISER

FOR

DEs JAHRES

2018

Aluminiumguss mit sehr guter
Antihaftbeschichtung

Extra schwere
Qualitat

G

Inspiration, das ist Eingebung, Ausloser und der AnstoB3, den wir brauchen, um eine kreative

Idee zu bekommen. Sie ist ein Funke, der das Feuer entfacht. Bei KAISER ist Inspiration der

Name fiir Backformen, die das Backen einfacher und sicherer machen - und damit auch mehr

Raum fiir Ihre Ideen und Kreativitat bieten. Lassen Sie sich inspirieren.

Zitronen-Marzipan-
Sandkuchen

Zutaten (fiir 25 cm Form)

Fiir den Sandkuchen-Teig 350 g weiche
Margarine (alternativ: Butter), 200 g
Marzipan-Rohmasse, 200 g Zucker, 2
Péckchen Bourbon-Vanille-Zucker, 1 Prise
Salz, 8 Eier (GroBe M), 350 g Weizenmehl
(Type 405), 100 g gerostete und gemah-
lene Mandel-Kerne, abgeriebene Schale
und 50 ml Saft von 2 unbehandelten
Zitronen, 4 gestrichene TL Backpulver

Fiir die Garnitur (nach Belieben) 1-2 TL
Puderzucker, 2 EL gehackte Pistazien-
Kerne, 2-3 EL zerstoBener roter Karamell,
3 Kuchen-Deko-SpieBe ,Diamant*, gold

AuBerdem Fett (z.B. weiche Margarine,
Butter oder Butterschmalz) und etwas
Mehl fiir die Form

Praktische Helfer

=

| -
Messbecher
23 0076 9080

Bundform
230064 6794 (@ 25cm)

22

Backloffel

23 0068 6042 (30 x 5,5cm)

1. Backofen auf 170 °C (Umluft 150°C)
vorheizen. KAISER Inspiration Bundform
geometrisch fetten und dinn mit Mehl aus-
streuen.

2. Fiir den Sandkuchen-Teig Margarine,
gewdurfelte Marzipan-Rohmasse, Zucker,
Vanille-Zucker und Salz in einer sehr gro-
Ben Ruhrschiissel mit einem Handriihrge-
rat oder einer Kiichenmaschine 5 Minuten
auf hochster Stufe cremig weil3 rihren. Eier
nacheinander etwa % Minute auf hochs-
ter Stufe einrthren. Mehl, Mandel-Keme,
Zitronenabrieb und Backpulver mischen
und zusammen mit dem Zitronensaft kurz
auf mittlerer Stufe unterrihren. Teig mit
Hilfe eines KAISER Perfect Teigschabers
in die vorbereitete Form geben und glatt-
streichen. Kuchen auf zweiter Schiene von
unten 30 Minuten backen. Temperatur um
20 °C reduzieren und weitere 35 Minuten

Back- und Kiichen-
waage digital
230076 9042 (16 x 22x 2cm)

Teigschaber
23 0068 6011 (28 x 5,5cm)

backen. Stabchenprobe durchftihren, ggf.
noch 5-10 Minuten weiterbacken. Aus dem
Ofen nehmen und auf einem Kuchengitter
mind. 90 Minuten abkihlen lassen. Kuchen
auf eine Tortenplatte stiirzen.

3. Fiir die Garnitur Kuchen mit Puder-
zucker bestauben. Pistazien-Kerne und
Karamell rundherum streuen. Deko-Spiel3e
aufstecken.

Tipp ,,ZerstoBener roter Karamell“
50 g Zucker, 2 EL Wasser und 1 EL Zit-
ronensaft in einem kleinen Topf mischen
und hellgelb karamellisieren lassen, da-
bei so wenig wie mdglich ruhren. Topf
von der Herdplatte ziehen, sofort rote
Lebensmittelfarbe bis zum gewlnsch-
ten Farbton einrhren. Masse auf Back-
papier gieBen und nach dem Abkthlen
zerstof3en, z. B. mit einem Fleischklopfer.

s

Dekorier- und
Servierplatte
23 0067 0102 (2 30cm)






INSPIRATION PLUS

Ob Springform, Konigskuchen-, Obstboden- oder Bundform - mit Inspiration Plus
wird Backen auch optisch zum Genuss. Die attraktive Bi-Color-Farbgebung hat
iiberzeugende Eigenschaften und sieht einfach gut aus.

GleichmaBige

Warmeverteilung . .-+ Hervorragende
Antihaftbeschichtung

Springform
230065 9220 (0 28cm)

- Sicherer Auslaufschutz
— GroBen 24, 26 und 28cm

%

Springform mit Rohrboden Konigskuchenform Springform quadratisch
23 0065 9244 (9 28cm) 23 0065 9299 (30cm) 230065 9251

- Sicherer Auslaufschutz - Abgerundete Ecken und Kanten —  Sicherer Auslaufschutz

- GroBen 26 und 28cm - GroBen 25 und 30cm - GroBe 24 x 24cm

Springform Kénigskuchen Obstbodenform Bundform
23 0065 9268 230065 9275 (0 28cm) 23 0065 9305 (9 22 cm)
- Sicherer Auslaufschutz - Ausgestellter Griffrand - Extra hoher Rand
- GroBe 30 x 11cm - GroBe 28cm - GroBe 22cm

MADE IN

JAHRE GARANTIE
GERMANY
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HasTt GEWAHLT! « o=

Gleich mehrere KAISER Backformen haben sich fiir die ,,Form des Jahres 2018“ auf facebook présentiert.
Die Begeisterung der Community beim Voting war groB. Mit einem knappen Vorsprung hat die Bundform geometrisch
im trendigen Design und mit erstklassiger Materialqualitat die Herzen kreativer Backfans im Sturm erobert.

AuBergewohnliches Design
mit raffinierten Facetten und
geometrischem Muster flir
extravaganten Back-Genuss
auf jedem Tisch

Extreme Formstabilitat
fir eine robuste, einfache
Handhabung dank

hochwertiger Verarbeitung
GEOMETRISCH

Qualitatskriterien

Nach einem hei3en Kopf-an-Kopf-Rennen zwischen den
Votes der rund 2.500 Teilnehmer stand die Gewinnerin fest:
Mit einer knappen Mehrheit setzte sich zum Schluss die

Bundform geomerisch durch und wurde damit Titeltrager der Bundform 897

,Form des Jahres 2018°". geometrisch

Alle drei Bundformen, die bei der Facebook-Kampagne ,Form LG 883

des Jahres 2018" zur Wahl standen, sind in diesem Jahr geschwungen

auBergewdhnliche Backform-Neuheiten der Marke KAISER. Bundform 645

Jede einzelne Bundform zeichnet sich neben der gewohnten floral

KAISER Qualitat durch ihr besonders kreatives Muster aus, das

als elegante geometrische Form, frihlingshafter Blitendekor

oder schwungvolles Wellen-Design begeistert. n
Vielen Dank an alle, die mitgevotet haben! facebook.com/KaiserBackform
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INSPIRATION

Wer beim Backen seine Kreativitidt voll entfalten méchte, setzt auf die
vielféltigen, hochwertigen KAISER Inspiration Backformen wie die Design-Bundformen.
Mit denen kommen stylische Kuchen dank langlebiger Antihaftbeschichtung einfach
immer gelungen auf den Tisch.

Perfekte
Formgestaltung

Aluminiumguss mit sehr guter
Antihaftbeschichtung

Extra schwere

Qualitat

Bundform geometrisch
23 0064 6794 (lieferbar ab Juli 2018)

— Modernes geometrisches Design
- GroBe 25cm

Bundform geschwungen @ Bundform floral

23 0064 6787 (lieferbar ab Juli 2018) 23 0064 6800 (lieferbar ab Juli 2018)

— Dynamisch-modernes Design - Florales Design fur jeden Anlass
- GroBe 25cm - GroBe 25cm

3 JAHRE GARANTIE




230065 9619*

- Sicherer Auslaufschutz
- GroBe 30 x 11cm

Konigskuchenform
23 0065 9688 (30cm)*

- Hohe Formstabilitat
- GroBen 25 und 30cm

30

Hohe Qualitat ----... .

Springform Konigskuchen

Sehr gute Antihaft-
<" beschichtung

GleichmaBige
Warmeverteilung

Springform mit Rohrboden
23 0065 9596 (@ 28cm)*

- Sicherer Auslaufschutz
- GroBen 26 und 28cm

Springform Bundform

230065 9572 (0 28cm)* 230065 9657 (0 24cm)*

- Sicherer Auslaufschutz — Perfekte Formgestaltung
- GroBen 24, 26 und 28cm - GroBen 22 und 24cm

Springform rechteckig Springform quadratisch

23 0065 9626* 23 0065 9602*
- Sicherer Auslaufschutz - Sicherer Auslaufschutz
- GroBe 36 x 24cm - GroBe 24 x 24cm

Obstbodenform Springform Herzkuchen
23 0065 9695 (9 28cm)* 230065 9701

- Umgeschlagener Rand - Sicherer Auslaufschutz

- GroBe 28cm - GroBe 25 x 26 x 7cm

MADE IN

JAHRE GARANTIE
GERMANY



31






Springform Mini
230065 9534 (0 20cm)

- Sicherer Auslaufschutz
- GroBen 18 und 20cm

Konigskuchenform Mini
23 0065 9664

- Hohe Formstabilitét
- GroBe 20cm

Springform
230062 2026 (2 28cm)

- Praktischer Glashebeboden
- GroBen 26 und 28cm

Springform
2300750316

- Mit Transporthaube
- GroBe 26cm

Springform Mini
mit Rohrboden
23 0065 9541 (@ 20cm)

- Sicherer Auslaufschutz
- GroBen 18 und 20cm

Tarte- und Quicheform
230062 2040 (@ 28cm)

- Praktischer Glashebeboden
- GroBe 28cm

Springform quadratisch
23 0062 3009

- Mit Transporthaube
- GroBe 24 x 24cm

=]

Muffinform fiir 12 Stiick

2300750323

- Mit Transporthaube
- GroBe 38 x 27 cm

GERMANY

3 JAHRE GARANTIE MADE IN

Sehr gute
Antihaftbeschichtung

Miniformat fur halbe
" Rezeptmengen

Bundform Mini
23 0065 9633

Hohe Qualitat

- Perfekte Formgestaltung
- GroBe 16cm

Brat- und Backform
230075 0002

- Mit Transporthaube
- GroBe 42 x 29cm

o

S—

Springform rechteckig

230062 3016

- Mit Transporthaube
- GroBe 36 x 24cm



Perfekte Sehr gute

Formgestaltung Antihaftbeschichtung

Y

R >

GleichmaBige
Warmeverteilung

Hohe Qualitat

Muffinform Gugelhupf Mini

230064 6176

- Fur 12 Muffins
- GroBe 29 x 18cm

Muffinform Gugelhupf

230064 6190

- Fur 12 Muffins
- GroBe 38 x 27cm

Muffinform

230064 6206*

- Fur 12 Muffins
- GroBe 38 x 27cm

34

Riegel Backform
230064 6152

- Fur 12 Riegel

- GroBe 38 x 27cm

Donut Backform Mini
230064 6169

- Fur 12 Donuts
- GroBe 29 x 18cm

%

Muffinform Mini

230064 6220

- Fur 12 Muffins
- GroBe 29 x 18cm

MADE IN
GERMANY

230064 6183

- Fur 6 Muffins
- GroBe 38 x 27cm

Cake Pop Backform

23 0064 6404

— Fir 12 Cake Pops
- GroBe 29 x 19cm

Muffinform Maxi
230064 6244

- Fur 6 Muffins
- GroBe 34 x 22cm

Muffinform Mini

230064 6237

- Fur 24 Muffins
- GroBe 38 x 27cm

Muffinform Gugelhupf Maxi
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Rot, flexibel, komfortabel — die KAISER
Backformen aus 100 % lebensmittel-
echtem Platinum-Silikon sind wahre
Multitalente! Extrem stabil und
temperaturresistent (+200°C bis -40°C)
gelingt in ihnen jede Backkreation ganz
leicht. Zudem sind sie spllmaschinen-
geeignet und duBerst platzsparend in der
Aufbewahrung.
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SILIKON-BACKFORMEN

Gewdhnlich backen oder auBergewdhnlich kreativ? Egal was Sie vorhaben, setzen Sie alles
auf Rot! Ubrigens: Diese Silikon-Alleskdnner sind sogar gefrier- und mikrowellentauglich.

P -0

e Hohe Formstabilitat

Spulmaschinen-, gefrier-
und mikrowellenfest

A Silikon-Herzbundform Bundform
230068 1177 230068 1115
- 100% lebensmittelechtes Platinum-Silikon - Ausgestellte Griffe
- GroBe 27cm - GroBe 22cm

AuBergewohnliche und
groBzligige Formgestaltung

Muffinform fiir 12 Muffins Tortenbodenform Konigskuchenform
230068 1146 230068 1108 230068 1139 (30cm)
- Ausgestellte Griffe - Ausgestellte Griffe - Ausgestellte Griffe

- GroBe 34 x 26cm - GroBe 26cm - GroBen 25 und 30cm

Ausrollmatte
230068 6110

@ Silikonband SmartFlex
230068 1160 (lieferbar ab September 2018)
- Kreative All-in-One Backfunktion

A - Innovative Skalierung

] - GroBe 107 x 5,5cm

— Extra groB mit beidseitiger Skalierung
- GroBe 60 x 40cm

Das magnetische Silikonband macht das
flexible, individuelle Formen dank der Skalierung
ganz leicht. Es bleibt fest und auslaufsicher

auf dem Backblech haften.




Spulmaschinenfest

Backform-Roller
230068 6165

— Leichtlauf-Gleitlager
- GroBe 18 x 4cm

Schneebesen
230068 6073 (29 x 6,5cm)

—  Praktische Aufhdngedse
- GroBen 24 x 5,5 und 29 x 6,5cm

Teigrddchen
230068 6257
- 1009% lebensmittelechtes Silikon

mit Metallkern
- GroBe 22x3x6,5cm

..
Hohe Formstabilitat

Teigschaber
230068 6011 (28 x 5,5cm)
— 1009% lebensmittelechtes

Silikon mit Metallkern
- GroBen 22,5 x 3,5und 28 x 5,5cm

\

Teigrolle
230068 6134 (49 x 6,5cm)

- Leichtlauf-Gleitlager
— Breite Ausrollflache, 25cm

\

Brat- und Backpinsel
23 0068 6035 (22 x 4cm)

- Praktische Aufhangedse
- GroBen 22 x 3 und 22 x 4cm

\

@ Kuchenloser

23 0068 6264

— 1009% lebensmittelechtes Silikon
mit Metallkern
- GroBe 25x3,5x2,5cm

a/

Backloffel

230068 6042

- 1009% lebensmittelechtes
Silikon mit Metallkern
- GroBe 30cm

g

@ Teigrolle mit Winkelgriffen

230068 6141

— Leichtlauf-Gleitlager
-  GroBe 32 x6,5cm

7

Winkelpalette
23 0068 6240
- 1009% lebensmittelechtes Silikon

mit Metallkern
- GroBe 42 x 4 x 4cm

@ Teigspachtel

230068 6271

- 100 % lebensmittelechtes Silikon
mit Metallkern
-  GroBe 14,5 x 9cm
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Zuckersiifle
Kunstwerke

Individuelle, fantasievolle Dekorationen,
mehrstockige Torten aus denen filigrane
Figuren wachsen, zarte Bluten, die ein
einfaches Stlick Kuchen in ein Kunstwerk
verwandeln. All das gelingt mit Fondant.
Und alles was Sie brauchen, um aus der
kunterbunten Zuckermasse Traumtorten

und kreative Cupcakes & Co. zu kreieren
kénnen wir nattrlich anbieten.

Passende Tools finden
Sie ab Seite 42.




DEKORIEREN
LEICHT GEMACHT.

Kleinste Details herausarbeiten, jede noch so kleine Nuance verandern und damit jeder Back-
Kreation eine ganz personliche Note geben. Klar geht das - und sogar noch viel mehr. Beim
Modellieren, Dekorieren und Ausstechen von Fondant erreichen Sie mit KAISER alles, was Sie
bisher nicht fiir méglich gehalten haben.
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Struktur-Roller Modellier-Set
Fur Muster und Strukturen auf Fondant. Einfaches, Formen und verzieren Sie das Fondant oder Marzipan
durchgangiges Ausrollen und schnelles Wechseln der lhrer Torte nach Belieben: innovatives 6-teiliges Set mit
drei attraktiven Designs. 2-in-1-Funktionalitat.

. ... Verschiedene
. ~ Motive verfiigbar

| - -
- F L =
B
) Ny
Fondant-Ausstecher Tools
Fir schnelles und prazises Ausstechen von Blumen- Fur cremige Tupfen, sahnige Haubchen und fantasie-
oder Ornament-Motiven, 3-teiliges Set mit Soft Touch volle Muster gibt es bei KAISER naturlich viele weitere,

und Anti-Rutsch-Effekt. nutzliche Dekorierhilfen.




Spulmaschinenfest =", -1

Fondant
Strukturroller-Set,
4-teilig
23 0067 0034
- Inhalt:

1 x Strukturrollenhalter

3 x Strukturrollen
- GroBe 15,5 x 21 x 4,5cm

AB4as

Alphabet- und Ziffern-
Ausstecher-Set, 36-teilig
230067 0119
- Inhalt:

26 x Ausstecher A-Z

10 x Ausstecher 0-9
- GroBe 24 x2,3x25cm

117

. -
-

Fondant Ausstecher-Sets,
3-teilig
23 0067 0065 (Blume), 23 0067 0072 (Ornament)
— 3 verschieden groBe Ausstecher
mit Federmechanismus
— Ideal zum Schneiden, Pragen und Auswerfen

=
N “r

L.

Profi-Spritzbeutel,

5-teilig

230067 0171

- Inhalt:
1 x Kochfester Spritzbeutel
1 x Adapter fur Spritzbeutel
3 x Edelstahltillen

- Einfacher Tillenwechsel
von auBen

Innovatives und

ergonomisches Design .,I

2-in-1-Funktionalitat

¢

Fondant-Ausrollstab,
groB
230067 0041

- Praktische 2-fach Héhenjustierung
- GroBe 45 x 4cm, Hohe 1,5 & 3mm

Fondant Ausrollmatte
230067 0126

- Prazise Skalierung und Hilfslinien
- GroBe 60 x 40cm

Silikon Motiv Matten

23 0067 0089 (Blume), 23 0067 0096 (Ornament)

- 10 abgestimmte Motive
- GroBe 20 x 13,5cm

{
d

Dekorierstift
230067 0188

- Praktische Einhandbedienung
- Fassungsvermogen 75ml

N

Hochwertiger
Kunststoff mit Soft
r- Touch und Anti-
g Rutsch-Effekt fir ein
angenehmes und
prazises Arbeiten

Fondant Modellierwerkzeug
Starter-Set, 6-teilig

230067 0027

B SN

- Inhalt:
5 x Modellierwerkzeuge
1 x Zange

- Zur Herstellung eleganter Fondant-
und Marzipan-Dekorationen

e

Fondant Glatter
23 0067 0058
- Zum Glattstreichen von Fondant-

oder Marzipaniberzug
- GroBe 16 x 8cm

Motiv-Schablonen-Set,
4-teilig
230076 0140

— 8 verschiedene Pragemuster
- GroBe 21 x 30cm

Schichttorten-Set, 4-teilig

230067 0010

- Sehr gute Antihaftbeschichtung
- GroBe 18 x 17cm, InnenmaB @ 15cm




DAMIT DAS FONDANT NTCHI
FESTKLEBT, EINFACH DIE ARBETTSFLACHE
MELPUDERZUCKER EINSTAUBEN

.






Einfache Handhabung

Messbecher
230076 9080

- Mit verschiedenen Messskalen
- Fassungsvermdgen 500 ml

N

Tortenbodenmesser
230067 0201

\

- Mit Distanzhaltern fir exakte Schnitte
von 1-4 cm
- GroBe 47 x 5cm

Spulmaschinenfest

Hohe Qualitdt aus

230076 9400

- Individuell verstellbar
- GroBe 24-46 x 20-38cm

Tortenring mit Griff
230076 9325 (16,5-32 x 9cm)

- Individuell verstellbarer g von 16,5-32cm
- Hohe 7 oder 9cm

L E

Back- und Kiichenwaage
digital
23 0076 9042

- Mit Tara- und Zuwiegefunktion
- GroBe 16 x 22cm

Pralinen-Set
230076 9950

- Inhalt:
2 x Pralinentauchgabel
1 x Pralinentauchspirale
1 x Pralinenabtropfgitter
20 x Pralinen-Aluférmchen
1 x Rezeptheft Pralinenschule

rostfreiem Edelstahl

Back- und Dekorierrahmen

Mehl-/Puderzuckersieber
230076 9677

- Mit AuBenskalierung
— Fassungsvermégen 3509

Dekorier- und
Serviertortenplatte 2-in-1
230067 0102

- Funktionales Design aus
hochwertiger Materialkombination

fe

Puderzuckerstreuer
230067 0195

- Mit Frischhaltedeckel
- GroBe 9,2 x 55cm

A

Profi-Tiillensortiment,
3-teilig
230076 9035

- Inhalt:
Sternttille 13 mm
Sterntiille geschlossen 16 mm
Rosettenttille 6-zackig 15 mm



0076 9325 (16,5�32

Spulmaschinenfest ++***-

Leicht zu stlrzen

Pralinen-Aluférmchen
230076 9288

- 30 Sttick
- GroBe @ 2,5cm

Muffin-Silikonbackférmchen
23 0064 6268

- 6 Stlck, farbig
- GroBe @ 7cm

Pop-Sticks
23 0064 6435

- Bambusholz
- 48 Stiick

Einfaches Beftillen

-

Pralinen-Papierformchen
230076 9271

- 200 Stuick
- GroBe @ 3,5cm

Muffin-Papierbackférmchen
230064 6282

- 150 Stick, farbig
- GroBe @ 7cm

Falaiir.
»
I, -'1‘\1:_-'.‘ )

Einweg-Spritzbeutel

23 0064 6534

- Lebensmittelechter Kunststoff
- 20 Stuick

Perfekte Formgestaltung

Puddingformchen
»augelhupf*
230076 9622

- 6 Stlck
- GroBe @ 7,5cm

—wh.

i
- Ny,
Dekorier-Set, 32-teilig fiir
Muffins, Cupcakes & Co

23 0064 6459

- Spllmaschinenfester Messbecher mit
luftdichtem Verschluss

— 3 Edelstahl-Tullen mit Adapter fiir
einfachen Wechsel

Muffin-Papierbackformchen
Maxi
230064 6299

— 80 Sttick, farbig
- GroBe @ 8,5cm

Muffin-Papierbackféormchen
230064 6275

— 200 Stick, weil
- GroBe @ 7cm









STRUKTUR-
BACKBLECHE

Gesund, fettreduziert und kross backen? Die antihaftbeschichteten Struktur-Backbleche
mit Original KAISER DripTec Struktur machen’s maglich. Fiir puren herzhaften Genuss.

Original KAISER DripTec Struktur fur

fettreduzierte, krosse Backergebnisse Sehr gute
Antihaftbeschichtung

([ struktur-ackblech
rund

23 0064 7890*

- Original KAISER DripTec Struktur fur

fettreduzierte, krosse Backergebnisse
—  GroBe 35 x 37 x 2,5cm

“. Praktischer Ausgestellter Griffrand
AbgieBrand

[ ]
DripTec
Ob Gemlise, Fleisch oder Kartoffelecken — auf den
Struktur-Backblechen mit Original KAISER DripTec
Struktur liegt das Backgut leicht erh6ht, sodass das Fett
ungehindert abtropfen kann und Herzhaftes von allen
Seiten schon kross wird. Der praktische AbgieBrand
ermaglicht ein sauberes, schnelles Abgiel3en von Fett
und Sud als perfekte Grundlage fiir die Zubereitung von
SoBen. Und durch die sehr gute Antihaftbeschichtung
ldsst sich das Backgut optimal ablésen — nichts backt Struktur-Backblech

an, nichts bleibt kleben. Und der ausgestellte Griffrand re‘:hteCk'g
. . . . 23 0064 7883*
garantiert zudem einen sicheren Halt. Dank DripTec
. X . - Original KAISER DripTec Struktur fur
konnen Sie also gesund und fettreduziert backen — fettreduzierte, krosse Backergebnisse
ftir den puren herzhaften Genuss. - GroBe 42 x 29 x 4cm

JAHRE GARANTIE MADE IN
GERMANY
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BROTBACKFORMEN |
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Ofenfrischer Brotgenuss voll nach lhrem Geschmack, mit einer Kruste, die ganz
bestimmt zu lhrem krossen Liebling wird. Hier finden Sie alles, was Sie dafiir brauchen.

Sehr gute Antihaft-
beschichtung

Original KAISER
CrispTec Perforierung

i *
"
-
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Hohe Qualitat

- C-rispTec

Brotform perforiert
23 0065 1330 (35cm)
—  Original KAISER CrispTec Perforierung

- GroBen 25 und 35cm Saljlerteigbesténdig

"

Brotchenform perforiert Baguetteform perforiert Brotform oval
230065 1347 230065 1354 230065 0302*

- Original KAISER CrispTec Perforierung - Original KAISER CrispTec Perforierung — Fir 750 g-Brote

- GroBe 28 x 19cm - GroBe 40 x 20cm - GroBe 32cm

Brotform Brotform ausziehbar Brotform mit Deckel

23 0065 0050 (35cm)* 230075 0385* 230065 1361

— Fur 1000 g-Brote, GroBe 30cm - Passend fir 500 bis 1.000g Brote - Deckel aus 100% lebensmittelechtem
- Fur 1500 g-Brote, GroBe 35cm - GroBe 20-35cm Platinum-Silikon

- Multifunktional zum Backen und Aufbewahren
- Ideal fur Toastbrot

MADE IN

JAHRE GARANTIE
GERMANY
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BRAT- UND
AUFLAUFFORMEN

Ob knuspriger Braten oder herzhaft iiberbackener Gemiise- und Nudelauflauf - es braucht in jedem
Fall eine Form, die hilt was sie verspricht! Wahlen Sie gleich lhren neuen Liebling!

Sehr gute Antihaft-
beschichtung

Stapelbar
Ausgestellter Griffrand .

Keramische J .
Antihaftbeschichtung 2

Frisch aus dem Ofen direkt auf den Tisch. Und das
einfach, sicher, lecker! Mit den keramischen, antihaft-
beschichteten Brat- und Auflaufformen der Kollektion
KAISER Inspiration haben Sie immer genau die richtige
Form zur Hand. Auf den Punkt genau backen, braten,
schmoren - dank gleichmdbBiger Wérmeverteilung und
langer Wérmespeicherung zaubern Sie leckere Ofen-
gerichte, die sich ganz leicht aus der Form herausldsen
lassen. Das heil3t: kein Anbrennen, Anbacken oder Kle-
ben. Und der ausgestellte Griffrand sorgt zudem fiir eine
sichere Handhabung. Die Reinigung ist ganz einfach und
hygienisch — ab in die Sptilmaschine, fertig! Ubrigens:
Die vielseitigen Brat- und Auflaufformen kénnen Sie
platzsparend ineinander stapeln und auBerdem auch in
der Mikrowelle oder im Gefrierschrank verwenden.

Lange Warmespeicherung

Spulmaschinen-, gefrier-
und mikrowellenfest

Brat- und Auflaufform Brat- und Auflaufform Brat- und Auflaufform
keramisch keramisch keramisch

230063 5149 230063 5156 230063 5163

- Sehr gute Antihaftbeschichtung - Sehr gute Antihaftbeschichtung - Sehr gute Antihaftbeschichtung

- GroBe 38 x 31cm - GroBe 31,5 x 23,5cm - GroBe 26,5 x 18cm

.



GRILL- UND iy
AUFLAUFFORMEN

Gut in Form, schwer in Ordnung, schon gebraunt - lassen Sie’s brutzeln und wetzen Sie schon mal die Messer!
Dank der Emaillierung gelingen lhnen tolle Grill- und Auflaufgerichte.

RS Schnittfeste Emaille-Versiegelung

Spulmaschinenfest
Herdbackblech ausziehbar
230063 5101

o8 - Hoher Rand
- GréBe 39,5 x 36,5 x 3cm

Hohe Qualitat

Herdbackblech verstellbar Grill- und Auflaufform XL Grill- und Auflaufform
2300635118 230063 5033 23 0063 5026 (39,5cm)

—  Mit Rasterbligeln - Hoher Rand - Ausgestellter Griffrand

- GroBe verstellbar 41-51x33cm - GroBe 36 x 30 x 8cm - GroBen 35,5x24x5cm und 39,5x28x5cm

MADE IN

JAHRE GARANTIE
GERMANY
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PIZZA

Willkommen in der Trattoria Daheim. Extra krosse Pizza wie aus dem Holzofen, Tartes,
Pies und herzhafte Aufldufe - fiir Sie bald eine der leichtesten Ubungen. Buon appetito!

Praktische Halterung

GleichmaBi
elehmabige aus Edelstahl

Warmeverteilung

Porése Oberflache

Pizzastein rund
230064 7777

—  Fur krosse Backergebnisse
- GroBe 38cm

Fiir Backofen,
Holzkohle- und Gasgrill

Pizzastein rechteckig
230064 7760

—  Fur krosse Backergebnisse
- GroBe 38 x 30cm

Ol

Pizzaschneider Pizza-, Pie- und Backblech Pizzaheber

230064 7784 23 0063 5088 (@ 32cm)* 230064 7791

— Scharfe Klinge aus Edelstahl - Spulmaschinenfeste Emaille-Versiegelung — Angeschragte Kante fir einfaches Anheben
- GroBe 21 x 6,5cm - GroBen 20, 24, 28,30 und 32cm - GroBe 48 x30x 1,1cm

GERMANY

3 JAHRE GARANTIE MADE IN
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CLASSIC

Bewadhrtes in Bestform - leicht zu reinigen und mit guten Antihafteigenschaften - das hat bei

KAISER einen einfachen Namen: Classic. Ideal fiir Backeinsteiger, die sich siiBen oder herzhaften

Herausforderungen stellen wollen. Und mit allem, was man zum Vorbereiten, Dekorieren und

Servieren braucht.

Gefiillter Zitronen-
Maracuja-Kuchen

Zutaten (fiir 26 cm Form)

Zitronen-Riihrteig 350 g weiche Marga-
rine, 3509 Zucker, 2 Pdackchen Bourbon-
Vanille-Zucker, 1 Prise Salz, 6 Eier (Gr. L),
abgeriebene Schale und Saft von 2 un-
behandelten Zitronen, 350 g Weizenmehl
(Type 405), 1 Packchen Backpulver
Maracujacreme-Fiillung 20 g Speisestar-
ke, 30 g Zucker, 375 ml Maracujasaft,

2 Eigelb (Gr. L), abgeriebene Schale und
Saft von 1 unbehandelten Zitrone
Frischkiisecreme-Uberzug 400 g Doppel-
rahm-Frischkdse, 40 g Puderzucker, ggf.
etwas gelbe und orange Lebensmittel-
farbe (nach Belieben)
Maracujasoen-Topping 8-10g Speise-
starke, 15 g Zucker, 200 ml Maracujasaft
Garnitur 6-8 Physalis, Y2 Kaki, ¥4 Baby-
Ananas, 4 gelbe Macarons, 8-10 Zucker-
perlen perlmutt 8mm

Praktische Helfer

=S |

@

Springform mit
Rohrboden
230075 4444 (0 28cm)

Teigschaber mit
Holzgriff

23 0076 9554 (26 x 6¢cm)

58

Streichpalette
230076 9233 (39 x 3,5cm)

1. Backofen auf 170 °C (Umluft 150 °C) vor-
heizen. Springform mit Rohrboden fetten und mit
Mehl ausstreuen.

2. Fiir den Zitronen-Riihrteig Margarine, Zu-
cker, Vanille-Zucker und Salz in einer Ruhrschiis-
sel cremig weiB rihren. Eier nacheinander etwa
Y5 Minute auf hochster Stufe mit Zitronenabrieb
einriihren. Mehl und Backpulver mischen, zusam-
men mit dem Zitronensaft in 2 Portionen unter-
rihren. Teig mit einem Teigschaber in die vorbe-
reitete Form geben. Kuchen 40-45 Min. backen.
3. Fir die Maracujacreme-Fiillung Starke
und Zucker in einem Topf mischen, mit etwas
Maracujasaft glatt rihren, Eigelb dazu und ver-
rihren. Restlichen Maracujasaft und Zitronenab-
rieb einrtihren und schaumig abschlagen, bis die
Masse aufsteigt. Kochtopf von der Herdplatte
nehmen, kurze Zeit weiterrthren, dann lau-
warm abkuhlen lassen. Kuchen horizontal 2-mal
durchschneiden. Oberen und mittleren Boden
beiseitelegen. Maracujacreme in 3 gleichgroB3e
Portionen teilen. Die Schnittflache des unteren
Bodens mit der Halfte des Zitronensafts betrdu-
feln. Eine Portion Maracujacreme aufstreichen.
Mittleren Boden aufsetzen, mit restlichem Zi-
tronensaft betraufeln und die zweite Portion
Maracujacreme aufstreichen. Oberen Boden mit

C+

Spitzbeutel-Set
5-teilig
230076 9103

s

Tortenheber rund
230076 9189 (@ 28cm)

der Schnittflache nach unten aufsetzen. Kuchen
auBen rundherum mit der dritten Portion Mara-
cujacreme bestreichen und 1 Std. kalt stellen.
4. Fiir den Frischkdsecreme-Uberzug
Frischkdse mit Puderzucker in einer Schussel
verrihren. ¥ davon abftllen und mit gelber
Lebensmittelfarbe einfarben. Dann in einen
Spritzbeutel mit Stemntdlle fullen, in den Kihl-
schrank legen. Kuchen rundherum mit der
restlichen  Frischkasecreme bestreichen, da-
bei einen Teil der Creme mit oranger Lebens-
mittelfarbe in 2 Farbnuancen einfarben und
den Rand (wie auf dem Rezeptfoto) damit
bestreichen. Kuchen mind. 1 Std. kalt stellen.
5. Fiir das MaracujasoBen-Topping Starke
und Zucker in einem Topf mischen, mit etwas Ma-
racujasaft glatt rthren. Restlichen Maracujasaft
einrthren und unter Rihren kurz kocheln, dann
abkihlen lassen. SoBe gut verrthren und mit
einem Essloffel tber den Kuchen ziehen, sodass
sie an den Seiten heruntertropft. Kuchen 30 Min.
kalt stellen. Kurz vor dem Servieren 10 Frisch-
kasecreme-Tupfen auf den Kuchen spritzen.
6. Fiir die Garnitur Physalis, Kaki und Baby-
Ananas putzen und in Stiicke schneiden. Ku-
chenoberflache mit Fruchtstlickchen, Macarons
und Zuckerperlen garnieren.

+-

Kuchen- und Tortenspitzen

23 0076 9097 (@ 36 cm)
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CLASSIC PLUS

Machen wir’s kurz: Mit Classic Plus haben Sie kaum angefangen, da sind Sie auch
schon wieder fertig. Denn mit einer 30 Prozent kiirzeren Backzeit kommen lhre
Lieblingskuchen einfach schneller auf die Teller.

CLASSIC PLUS

R Gute Antihaftbeschichtung

Springform

o 230075 4437 (0 28cm)
Hohe Qualitat
- Sicherer Auslaufschutz

— GroBen 20, 24, 26 und 28cm

Springform mit Springform rechteckig Konigskuchenform
Rohrboden 230075 4468 (28cm) 23 0075 4499 (30cm)

230075 4451 (0 28cm) - Sicherer Auslaufschutz — Perfekte Formgestaltung

- Sicherer Auslaufschutz - GroBe 35 x 24cm - GroBen 25 und 30cm

- GroBen 26 und 28cm

Bundform Obstbodenform Muffinform fiir 12 Muffins
230075 4475 2300754512 230075 4505

- Perfekte Formgestaltung - Perfekte Formgestaltung - Fur Standard Muffins @7 cm

- GroBe 22cm - GroBe 28cm - GroBe 38 x 27cm

MADE IN
60 GERMANY
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Solide
Qualitat

29

CLASSIC

Classic heiBBt bei KAISER: Bewdhrtes in Bestform. Und davon haben alle etwas. Auch
Neueinsteiger, um sich und die Liebsten zu verzaubern - mit echten Klassikern, die sich
nicht nur sehen lassen kénnen, sondern einfach richtig lecker schmecken.

e >

Springform mit Rohrboden

230062 1067 (0 28cm)*

- GleichmaBige Warmeverteilung
- GroBen 24, 26und 28cm

Konigskuchenform
230062 1227 (35cm)*

- GleichmaBige Warmeverteilung
— GroBen 25, 30 und 35cm

Rehriickenform
230062 1258*

- GleichmaBige Warmeverteilung
- GroBe 30cm

CLASSIC

Mit Antihaftbeschichtung

Springform
230062 1036 (0 30cm)*

- GleichmaBige Warmeverteilung

- GroBen 12, 16, 20, 24, 26, 28 und 30cm

&

Brotform
230062 1241 (35cm)*

- Sauerteigbestandig
- GroBen 30und 35cm

Frankfurter Kranzform
230062 1395*

- GleichmaBige Warmeverteilung
- GroBe 26cm

*
MADE IN
GERMANY

Bundform
230062 1289 (@ 24cm)*

- GleichmaBige Warmeverteilung
- GroBen 22 und 24cm

Springform Herzkuchen
230062 1401

- GleichmaBige Warmeverteilung
—  GroBe 25 x 26 x 7cm

Herzkuchenform
230062 1418*

- Ausgestellter Griffrand
—  GroBe 23 x 24 x4,5cm

63



Tortelettformen, 6 Stiick

23 0076 9806

- Mit Antihaftbeschichtung
- GroBe 10cm

Dauerbackfolie
230076 9356

- Antihaftbeschichtet
- GroBe 50 x 40cm

Teigradchen
230076 9585

- Spulmaschinenfest
- GroBe 17,5x6cm

Tortenbodenschneider
230076 9134

- Hohenverstellbarer Schneidedraht
— GroBe 39x 17,5cm

64

Umgeschlagener
Rand

BACK

MUST-HAVE
/_’/

Teigrolle

230076 9608

- Unbehandeltes Buchenholz
- GroBe 25 x7,2cm

Teigschaber mit Holzgriff

23 0076 9554

- Unbehandeltes Buchenholz und
lebensmittelechtes Silikon
- GroBe 27 x 6cm

*FQSS;ﬁi o

Backpinsel-Set, 2-teilig
230076 9516

- Flexible Naturborsten
- GroBen 21 x 2,5 und 22 x 4cm

< .......

Teigausroller
230076 9592

— Einhand-Bedienung
- GroBe 19,5x 7,5cm

Backform-Roller
230076 9691

— konische Formgebung
- GroBe 18,5x 7,5cm

Tortenheber und
Dekorschablone
230076 9172

- Spulmaschinenfest
- GroBe 36,5 x 28,5cm

Tortenspitzen 12 Stiick

230076 9097

- Zum attraktiven Prasentieren
—  GroBe 34,5cm
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Torten-Einteiler
230076 9073

— Genaue Einteilung in 14 oder 16 Stiicke
- GroBe 32,5cm

@ Torten- und Kuchenmesser

230076 9240

- Spulmaschinenfest
- GroBe 32cm

"

o

Spritzbeutel-Set, 5-teilig
230076 9103

- Inhalt:
1 x beschichteter Spritzbeutel
4 x Kunststofftullen

- GroBe 31 x 17cm

oy

ey Jnh'
A

it
=
-

=

Einweg-Spritzbeutel

230076 9226

- 6 Stiick
— GroBe 40 x 27,5cm

66

Torteneinteiler und Kuchen- und Tortenheber
Auskiihlgitter rund
230076 9196 230076 9189
- Einfache und préazise Portionierung in 16 Stticke - Mit Schnittkante
- GroBe 32cm - GroBe 28cm
-
Kuchenldser @ Einhand-Mehlsieb
230076 9493 230076 9530
- Spulmaschinenfest — Feiner Siebdurchsatz
- GroBe 24 x 3,5cm - GroBes Fassungsvermogen 300g

Spulmaschinenfest

V Hitzebestandig
bis 200°C

Teigschaber-Set, 2-teilig
230076 9561

- 1009% lebensmittelechtes Silikon
— GroBen 23,5 x4 und 26,5 x 6cm



...... Schnelles Auskihlen
Ideal zum Dekorieren  -.... .

Einfache Ablésbarkeit

L_ ‘t

Winkelpalette
230076 9059

— Flexible Edelstahlklinge
- GroBe 41 x 3,5cm

——
——
~—]
-——
——]
‘-—— ‘
- --——
Kuchenauskiihler Streichpalette
23 0076 9431 230076 9233
- Metall verchromt — Flexible Edelstahlklinge
- GroBe 32,5cm —  GroBe 38,5 x 3,5cm
J
Teigspachtel-Set, 3-teilig Kuchen- und Tortenheber Winkel-Streichpalette
230076 9509 230076 9653 230076 9448
- Inhalt: - Edelstahl mit Kunststoffgriff - Flexible Edelstahlklinge
1 x Kuchengarnierer mit grober - GroBe 27 x 6cm - GroBe 29,5 x 3,5cm
und feiner Zahnung
2 x Teigspachtel
- Spulmaschinenfest /1- o
N .
-f.l ﬂ
| . <
-  J e @
_ L. «e
- w o o W
Cremespritze Einhand-Garnierspritze, Gebdckpresse, 17-teilig
230076 9110 8-te|l|g 230076 9882
- Préziser Druckmechanismus 23 0076 9066 - Inhalt:
— Mit 5 Tillen, einfach zu wechseln - Inhalt: 1 x Gebdackpresse
1 x Garnierspritze 10 x Formscheiben
7 x Kunststoffttllen 7 x Tullen
- GréBe 21,5 x 5,5cm — GréBe 20 x 5,5cm
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LECKER: VEGETARTSCHER FLAMMKUCHEN MIT
HOKKATDO-KURBIS, DER VOR DEM BACKEN MIT
JELOLTVENOL, SALZ, PFEFFER UND THYMIAN
MARINTERT WURDE.




- Ausgestellter Rand

Pie-, Pizza-, Backblech
230064 7821 (0 37cm)

- GroBe 28, 30, 32 und 37cm
- Verfligbar ab September 2017

Pizza- und Backblech
230064 7814 (42 x 37 x 2,5¢cm)

- Ausgestellter Griffrand

- GroBe 42 x 37 x 2,5und 42,5x 27 x 3cm
— Verfligbar ab September 2017

Pizzablech gewellt Pommesblech gewellt
230064 7692* 23 0064 7685*

- Gewellter Thermoboden - Gewellter Thermoboden

- GroBe 37 x 35 x 2,5cm - GroBe 39 x 34 x 3cm

Herdbackblech ausziehbar Brat- und Backform
230064 7647* 230064 7623 (42 x 29 x 4cm)*

- Individuell ausziehbar - Hoher Rand

—  GroBe 33-52cm - GroBen

29x23x4cm,33x27 x5cm,
39x30x6cm, 42 x 29 x4cm

*
MADE IN
GERMANY

THERMO-
LOCHUNG

Pizzablech
230064 7678*

- Mit Thermolochung
- GroBe 32cm

GleichmaBige

RS Warmeverteilung

Tarte- und Quicheform
mit Hebeboden

230064 7579 (0 28cm)*

- Grofe 28cm

Herdbackblech verstellbar

23 0064 7654*

- Fur alle handelsublichen Backdfen
— GroBe 41-51 x 33cm
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